
programme du Samedi 25 Novembre 2017

10h00 Ouverture du Salon

10h30 Démonstration des Chefs Restaurant Terre Mer à Auray T03

10h30 Cours de Cuisine Ballotine de Volaille farcie
au Foie Gras et Pleurotes

T02

10h30 Concours IGP “Pâté de Campagne Breton” T08

11h00 Inauguration Officielle du Salon Place centrale

14h00 Animation “Notre cochon” avec dégustation T08

14h00 Démonstration de sculpture
sur fruits et Légumes

Loïc Marthius - Champion de 
France

T08

14h00 Cours de Cuisine Le Vrai Cordon Bleu au St Nectaire T02

14h30 Démonstration des Chefs Restaurant la Tête en l’air- Vannes T03

14h45 Cours d’Oe nologie Initiation à la Dégustation T02bis

15h30 Cours de Cuisine Le Breiz Burger T02

16h30 Démonstration des Chefs Restaurant Kerstéphanie à Sarzeau T03

17h00 Cours de cuisine Carbonnade de joue de Porc
Telenn Du et Cacao

T02

18h00 Cours d’Oe nologie Découverte du Bordelais T02bis

19h00 Fermeture du Salon



programme du DIMANCHE 26 Novembre 2017

10h00 Ouverture du Salon

10h30 Démonstration des Chefs Restaurant Le K19 à Vannes T03

10h30 Cours de Cuisine Huîtres Chaudes, fondue d'endives 
et sabayon au Pommeau
de Bretagne

T02

11h00 Cours d’Oe nologie Blancs et Bulles pour l'apéro ! T02bis

11h00 Animation "Enfants " Les Petits Bouchers" T08

12h30 Démarrage du Concours des Apprentis Bou-
chers BP

En démonstration devant le Public 
jusqu'à 16h30

T08

14h00 Cours de Cuisine Poire Caramélisée à la Badiane,
sur Brioche façon Pain Perdu

T02

14h30 Démonstration des Chefs Alain CHARTIER  Pâtissier T03

14h45 Cours d’Oe nologie Découverte de la Loire T02bis

15h30 Cours de Cuisine Nems Chocolat Noisette sur
Coulis d'Orange

T02

16h00 Cours d’Oe nologie Initiation à la Dégustation T02bis

16h30 Démonstration des Chefs L'Auberge et l'Aubergine à
Ste Anne d'Auray

T03

17h00 Remise des Prix Concours Apprentis BP T08

17h00 Cours de cuisine Samoussa de Crevettes au
Curcuma, Bouillon Thaïe

T02

17h45 Remise des Prix Concours de la Galette aux 
amandes

T10

18h00 Cours d’Oe nologie Découverte du  Sud Ouest T02bis

19h00 Fermeture du Salon



programme du LUNDI 27 Novembre 2017

10h00 Ouverture du Salon

10h00 Concours Régional du "Trophée Culinaire" Devant le Public jusqu'à 12h00 T08

10h30 Démonstration des Chefs Coté Cuisine à Carnac T03

10h30 Cours de Cuisine Tournedos de Saumon au Lard Fumé et 
herbes fines - Confit d'Airelles

T02

11h00 Cours d’Oe nologie Initiation à la Dégustation T02bis

14h00 Cours de Cuisine Noix de St Jacques, Fondue de Poireaux à 
l'Orange et Beurre de Mandarine

T02

14h00 Remise des Prix Concours IGP Pâté de Campagne, Trophée 
Culinaire Régional

T08

15h00 Cours d’Oe nologie Découverte du Languedoc T02bis

15h30 Cours de Cuisine Gratin de Fruits d'Automne au Champagne T02

18h00 Fermeture du Salon


